ZOT X
MUSTERGEFLUGELHOF
—Leonhard—

HAde

,2Arme Ridder” mit frischen Johannisbeeren

Zutaten

4 Scheiben WeiBbrot

2 Eier

1/8 1 Sahne

Salz und Zucker,
Vanillezucker

Zimt

Semmelbrdsel

Fett zum Ausbacken

500 g frische Johannisbeeren

Zubereitung

Eier, Sahne und Zucker, Vanillezucker, eine Prise Salz und Zimt
verruhren, die WeiBbrotscheiben darin wenden, anschlieBend in
Semmelbrdsel walzen und sofort in heiBem Fett auslbbacken.
Johannisbeeren schon vorher entstielen und kraftig zuckern; zu den
LArmen Riddern™ servieren,
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